
Sonnenblumenkernöl
80% HOHE ÖLSÄURE
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Der hohe Gehalt an Ölsäure (80%) wirkt sich positiv 
auf die menschliche Gesundheit aus.
Sonnenblumenöl mit hohem Ölsäuregehalt ist wi-
derstandsfähiger gegen hohe Temperaturen, was 
es optimal zum Braten macht.

L’elevato contenuto di acido oleico (80%), ha un ef-
fetto positivo sulla salute umana. L’olio di semi di gi-
rasole altamente oleico è più resistente alle alte tem-
perature, il che lo rende ottimale per le fritture.

ZUTATEN: Raffiniertes Sonnenblumenkernöl (mindestens 
80% Ölsäure), Antioxidationsmittel: E-306 und E-304, Anti-
schaummittel: E-900.

INGREDIENTI: Olio di semi di girasole raffinato (minimo 80% 
oleico), antiossidanti: E-306 e E-304, antischiuma: E-900.

Öl, das aus der Frucht der Sonnenblume (Helianthus annuus) 
gewonnen wird, die überwintern und vollständig raffiniert wird.

Olio ottenuto dal frutto del girasole (Helianthus annuus) sottopo-
sto a svernamento e raffinazione completa.
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